Das Wiffzack-Thema der Woche: Kann man Rindfleisch auch
grillen???

Geht es lhnen nicht auch so, dass Sie immer wieder dieselben Fleischstlicke zum
Grillen verwenden? Das muss aber nicht sein. Die Verkauferinnen der NO Fleischer-
Fachgeschafte stehen Ihnen bei der vielfaltigen Fleischauswahl mit Rat und Tat
gerne zur Seite. Wie war’s zum Beispiel einmal mit Rindfleisch? Rindfleisch eignet
sich aufgrund seines herzhaften Geschmacks ideal zum Grillen. Ganz entscheidend
dabei ist aber die Reifung des Fleisches. Besonders empfehlenswert sind gut ge-
reifte Teilstlicke vom , Englischen” - also Lungenbraten, Beiried, Rostbraten, sowie
ausgesuchte Teilstlicke wie zum Beispiel Huft- oder Nuss-Steaks. Sie sehen schon,
Fleischkauf ist Vertrauenssache. Es ist daher eine wiffe Entscheidung, wenn Sie Ihre
Grill-Schmankerl im Fleischer-Fachgeschaft kaufen.

Grillen, die Kronung sommerlicher Lebensfreude!

Grillen ist fur den Grof3teil von uns die Kronung sommerlicher Lebensfreude. Ob

in familiarer Atmosphare oder im Kreise seiner Freunde, Grillen fordert das Zu-
sammengehorigkeitsgefuhl enorm. Wichtig ist, dass man seine Vorbereitungen in
Ruhe tatigt, um nicht durch Hektik und Stress den Grillspal3 zu truben. Interessante
Anregungen und Rezeptimpulse gibt es dazu naturlich in Ihrem Fleischer-Fachge-
schaft oder auf der informativen Website www.ama-grillclub.at. Diese Website bie-
tet Ihnen einen umfassenden Uberblick Gber das gesamte Spektrum des Grillens.
Also ob Schwein-, Rind- oder Geflugelfleisch, ob g schmackige Grillwurstel, Beila-
gen oder pikante Saucen, das Fleischer-Fachgeschaft ist die erste Adresse, wenn es
um lhr Grillvergniigen geht. Denken Sie daher daran, jeder Wiffzack kauft naturlich
seine Grill-Schmankerl im Fleischer-Fachgeschaft — www.noe-fleischer.at
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Und denken Sie daran -
L Jeder Wiffzack kauft seine Grillschmankerl
mnmﬁ’ natiirlich im Fleischer-Fachgeschdft - www.noe-fleischer.at



