Das Wiffzack-Thema der Woche: Kann man Rindfleisch auch
grillen???

Geht es Ihnen nicht auch so, dass Sie immer wieder dieselben Fleischstu“cke zum \') f)( l\j\f))ylgj
Grillen verwenden? Das muss aber nicht sein. Die Verkauferlnnen der NO Fleischer- ‘)

Fachgeschafte stehen Ihnen bei der vielfaltigen Fleischauswahl mit Rat und Tat hw M
gerne zur Seite. Wie war’'s zum Beispiel einmal mit Rindfleisch? Rindfleisch eignet R c

sich aufgrund seines herzhaften Geschmacks ideal zum Grillen. Ganz entscheidend \j ) JA Kl“dﬂelsch ]xl

dabei ist aber die Reifung des Fleisches. Besonders empfehlenswert sind gut ge- !X r S'flg

reifte Teilstuicke vom ,Englischen” —also Lungenbraten, Beiried, Rostbraten, sowie \ -

ausgesuchte Teilstlicke wie zum Beispiel HUft- oder Nuss-Steaks. Sie sehen schon, ; ‘ "s""‘" Filet Huftsteak |
T

Fleischkauf ist Vertrauenssache. Es ist daher eine wiffe Entscheidung, wenn Sie Ihre
Grill-Schmankerl im Fleischer-Fachgeschaft kaufen.

Kommen Sie einfach vorbei, wir zeigen lhnen wie's geht.

Grillen ist fur den GroRteil von uns die Kronung sommerlicher Lebensfreude. Ob in
familiarer Atmosphare oder im Kreise seiner Freunde, Grillen fordert das Zusam-
mengehorigkeitsgefuhl enorm. Wichtig ist, dass man seine Vorbereitungen in Ruhe
tatigt, um nicht durch Hektik und Stress den Grillspal? zu triben. Am Samstag,

den 9. Mai zeigen lhnen daher von 09:00 bis 12:00 Uhr die Fleischer-Fachbetriebe
Jurgen Fleischhaker in GroR Siegharts, Horst Handl in Dobersberg und Gottfried
Herzog in Vitis, wie man Rindfleisch perfekt grillt. In gemutlicher Atmosphare
konnen Sie dabei dem Fachmann Uber die Schulter schauen und das Gegrillte im
Anschluss preiswert genief3en. Dazu servieren wir lhnen naturlich auch die passen-
den Getranke. Denken Sie daher daran, jeder Wiffzack kauft seine Grill-Schmankerl
naturlich im Fleischer-Fachgeschaft — www.noe-fleischer.at
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Und denken Sie daran -
L Jeder Wiffzack kauft seine Grillschmankerl
mmmﬁ’ natiirlich im Fleischer-Fachgeschdft - www.noe-fleischer.at



