Ilhr Wiffzack empfiehlt: Glauben Sie nur, was Sie selber
verkostet haben!

NO. Vom 18. bis 23. Oktober 2010 laden Sie die Fleischer-Fachgeschifte zur
traditionellen Wurstwoche mit Produktverkostung sehr herzlich ein. Primar
geht es bei dieser Wurstwoche darum, dass sich der Konsument selbst von der
hohen Qualitat der regionaltypischen Schmankerl lUberzeugen kann. Die
NO Fleischerfachbetriebe méchten damit verstarkt aufzeigen, dass sie Ihre
Kunden nicht durch Werbung uberreden, sondern durch Qualitat liberzeugen.
Denn nur wer selber verkostet, kann sich auch seine eigene, unabhangige
Meinung bilden. Wodurch unterscheiden sich nun eigentlich handwerklich
hergestellte Fleisch- und Wurstprodukte von industriellen Produkten?

In der Vertraglichkeit liegt der Unterschied!

Handwerkliche Schmankerl zeichnen sich vor allem dadurch aus, dass
sie niemals ganz gleich aussehen und in der Farbe eher zuriickhaltender
wirken. Auch geschmacklich stellt man immer wieder kleine feine Unter-
schiede fest. Warum das so ist? Ganz einfach. Natiirliche Rohstoffe lassen sich
nicht so einfach standardisieren und das ist gut so. Gerade jene Konsumenten,
die mit Verdauungsproblemen zu kampfen haben, wissen diese natiirlichen
Eigenschaften besonders zu schatzen. Denn im Gegensatz zur Lebensmittel-
industrie sehen sich die NO Fleischer-Fachgeschafte nach wie vor als echte
Handwerker und das schmeckt man eben bei jedem Bissen. Kein Wunder
also, dass immer mehr Konsumenten ihren Einkauf im Fleischer-Fachgeschaft
tatigen, denn sie wissen eben; Jeder Wiffzack kauft seine Schmankerl natiir-
lich im Fleischer-Fachgeschaft — mehr dazu: www.noe-fleischer.at
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